	科目名稱：中式點心實習I-II
	自編教材教師：

	科目屬性
	必／選修
	 (必修      ■選修

	
	(一般科目  (專業科目   ■實習、實務、實驗科目  

	適用科別
	家政科
	家政科
	
	

	學分數
	3
	3
	
	

	開課
年級/學期
	第三學年
第一學期
	第三學年
第二學期
	
	

	教學目標
	1.瞭解中式麵食及米食製作的基本知識。
2.熟練中式麵食及米食的製作方法。

	教學內容
	1.中式點心概論。
2.中式麵食烹調設備及器具。

3.中式麵食材料的選用。

4.中式麵食的製作。
5.中式米食烹調設備與器具。
6.中式米食材料的選用。
7.中式米食的製作。

	教學注意
事項
	1.教材編選：教材內容應酌情增補有關生物技術相關知識，加強課程深度。

2.教學方法：採用問答法、討論法、講演法、實驗示範、設計教學法等方法，並借用各種輔助教材，加深學生對生物技術的認識及認知。

3.教學評量：要求學生暸解生物技術的知識外，並評量學生對生物技術的應用能力


