
國立岡山高級農工職業學校 食品加工科二樓平面(逃生)配置圖 
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     國立岡山高級農工職業學校食品加工科 
     中式麵食加工職種 丙級技術士檢定考場 逃生位置圖 
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     國立岡山高級農工職業學校食品加工科 
     烘焙食品職種 丙級技術士檢定考場 設備配置圖 
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國立岡山高級農工職業學校 食品加工科二樓食品檢驗分析術科考場崗位平面配置圖 
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國立岡山高級農工職業學校 食品加工科三樓平面(逃生)配置圖 
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